PRODUKTBLAD
LOTIMA IVORY 2021

VINTYP: VITT VIN
VEGANVANLIGT: JA
FORSLUTNING: NATURKORK
ALK.HALT: 13 % VOL.
FRUKTSYRA: 7.5 G/L
RESTSOTMA: 2.7 G/L
JORDBRUK: HALLBART
DRUVOR: 100 % SOLARIS

OM VINIFIERINGEN

Druvorna handskoérdades den 4 oktober pa var vingard i Allerum. Efter varsam avstjalkning
och krossning vilade musten pa skalen i 6 timmar i en syrefri miljo. Darefter pressades
druvorna varsamt och pumpades 6ver till en staltank for sedimentering 2 dygn, dar vi
avskiljer, med hjalp av gravitation proteiner och andra partiklar som vi vill eliminera.
Musten fick darefter jdsa svalt pa en neutral jast pa nya franska, mediumrostade Seguin
Moreau barriques. Efter jasningen fylldes faten upp och vinet vilade pa finjasteni 11
manader med regelbunden battonage. Efter att finjdsten eliminerats vilade vinet pa fat
ytterligare 9 manader innan buteljering i juni 2023.

Genom att Iata vinerna vila ordentligt, vi kallar det uppfostran, gor vi smakupplevelsen
storre for konsumenten. Vart mal ar att vinet produceras i vinmarken och att sma
korrigeringar kan goras i vineriet, vilket resulterar i en minimal anvandning av tillsatser och
processhjalpmedel i vara viner.

Da vinet ar gjort enligt low intervention och vi 6nskar bibehalla sa mycket vi kan av vinets
karaktar kan det férekomma vinsten i flaskan. Det &r tartrater som kan uppsta nar vinsyra
och kalium reagerar med varandra och ar helt ofarligt och smaklost. Forr anvandes tartrat i
matlagning och bakning.

OM VINGARDEN

Vi odlar svampresistenta druvor pa 2 olika lagen med totalt 10.5 ha, dels kalkrik lerjord i
Allerum, strax norr om Helsingborg och dels i sand vid Segelstorps strand pa Bjarehalvon.
B&de Oresund och Skilderviken tempererar vara vingardar vilket gor det méjligt fér oss att
odla vin pa norra breddgrader. Druvsorterna knoppar nagot senare, efter frostrisken ar over
och skord sker alla ar i oktober. | vingarden arbetar vi maskinellt med ogras och inga kemiska
vaxtskyddsmedel sprutas pa plantorna. Mellan raderna har vi satt blodkléver och vitkléver,
dels for att gynna pollinerarna och dels for att fixera kvavet. Som gddsel till vinplantorna
sprider vi ett par hundra ton hastgddsel varje var, som hamtas pa en gard i Hyllinge. Vi lagger
mycket tid och engagemang i vingarden och vi hoppas att vinet smakar!

OM 0SS

Efter en resa till Toscana 2010 ville vi skapa var drom har hemma pa var gard i Allerum. 2016
planterade vi 4 ha och redan 3 ar senare foérdubblade vi odlingsytan, idag har vi totalt 10.5 ha
pa 2 odlingslagen. Vi tar emot tidsbokade besdk och vara viner finns pa utvalda restauranger
och barer samt pa Systembolaget.
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